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华罗庚先生指导我优化五粮液 

刘沛龙 


1963年，五粮液在国家的正式评 
酒会上，评酒专家们给了它很高的评 
价，对酒的感官评语是这样写的 ：“香 
气悠久，味醇厚，入口甘美，入喉净爽， 
各味谐调，恰到好处。” “在大曲酒中 
以酒味全面著称。”这就是五粮液传统 
工艺造就的美酒。在评酒会上，它冠 
盖群芳，名列前茅。 

传统五粮液酒的酒度是60度，北 


方的大曲酒一般是65度，国际上的六 
大蒸馏酒（威士忌、白 M 地、伏特加、 
金酒、朗姆酒、中国白酒）除中国白 
酒之外，其酒度都比较低，基本上都 
在40度左右或以下。传统的中国白酒 
酒度高是其特点。 

1972年，五粮液酒厂接到湖北粮 
油食品进出口公司公函称，五粮液近 
年出口量下降，主要原因是酒度太高， 


希望能降低酒度，更好的满足外商的 
要求。按此要求，五粮液酒厂立即组 
织科研试验。经过6年的艰苦努力， 
探索过许多方法，始终没有满意的结 
果。直到1978年下半年，五粮液酒厂 
仍然拿不出低度酒来供应国际市场。 
低度酒不是说多掺点水就成了的，因 
为水增加，酒质就要变，酒色也要变浑， 
酒的香气也可能变差。低度酒要求是 
不能有水味，不能浑浊，不能失掉五 
粮液的风格和特色。这是摆在五粮液 
酒厂多年未能解决的难题。 

1978年10月，中国科学院副院长、 
著名数学家华罗庚教授率队来四川推 
广“统筹法”、“优选法”。在推广“双 
法”中，我被抽在五粮液酒厂“推广 
双法”办公室工作，但不脱离本职技 
术工作岗位。我带着问题认真学习优 
选法和统筹法。优选法和统筹法凝结 
着华罗庚教授的心血和智慧，在各个 
领域推广都取得显著效果。在推广“双 
法”中，我们结合实际，认真学习优 
选法，并在五粮液出口酒的降度试验 
中应用 “0.618 法”和“瞎子爬山法”， 
对酒度和温度进行试验，大大缩短了 
研究中的试验次数。 

降低酒度的关键是要保持好酒的 
外观和基本风格。因为，酒度降低以后， 
酒中所含醇溶性的高级脂肪酸乙酯会 
因溶解度降低而析出，导致酒体浑浊， 
影响外观。酒中含量比较大的高级脂 
肪酸乙酯是棕榈酸乙酯、油酸乙酯、 
亚油酸乙酯等。而这些高级脂肪酸乙 
酯在酒中的溶解度除与酒度相关以外， 
同时还与温度相关。因此，酒度和温 
度是两个十分重要的因素。解决好以 
上两个重要因素之后，要保持好酒的 
风格，同时还要作精心的调味。 

首先，我们用优选法对低度酒的 
最佳度数进行优选。从1978年10月 
25日到10月30日，一个星期，在酒 
度50度和30度之间，用 0.618 法进行 
优选，确定了 38度和35度这两个最 
佳度数。然后，我们又用华罗庚优选 
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法对降度后的浑浊进行低温处理的最 
佳低温点的试验。用“瞎子爬山” ，一 
步一步地摸，一步又一步地爬，用低 
温对酒进行实验。我们把38度和35 
度的酒放到冰箱中去，静候着它的变 
化。一天下来，太阳已经疲惫下山去了。 
接班的月亮已经升起。我们还守在冰 
箱旁。试验在反复进行。我细心地观 
察着不同温度点酒中的析出物至浊的 
情况及状态。这期间，五粮液酒厂化 
验室的主要设备已迁至南岸生产车间， 
在那间地处郊外的化验室，凌晨3点 
钟了，郊外的原野一片寂静，寒气袭 
人，困倦逞凶，但我总不敢闭闭自己 
的眼睛，那怕是眨一眨，也得赶紧睁开， 
认真地不断观察其变化，生怕失去那 
最佳的一刹那。 

时钟指向凌晨3点30分，我用手 
再次擦了擦自己的眼睛，再一次取出 
冰箱中的低度酒来观察。至浊程度和 
析出物状态已达到预期效果。经过滤 
处理后，手中的酒晶莹、剔透，像52 
度那么无色透明。细细品尝，酒的基 


本风格特点保持较好。我真想欢呼“成 
功了！ ”但还是再次将酒拿到灯光下， 
认真观察。果然不错。水银温度计显 
示的品温为 -3° C 。好，就是这个温度点， 
这就是我们求得的最佳温度点！之后， 
我们又将一批高度酒进行降度，将酒 
度降至38度和35度，再将酒温降到 


摄氏零下3度，在此温度点上进行过 
滤，再次获得了满意的重现效果！ 

我们将这批新试验成功的低度酒 
灌装了三瓶，没有贴商标，我用小长 
方块白纸，用钢笔工整地写上“六年 
未成功，双法出成果”，写了三张，分 
别贴在三个瓶上。这三瓶酒被送到成 
都向省推广“双法”会战指挥部和华 
罗庚教授报喜。 

华罗庚先生在成都看到了这个 
酒，品尝了这个酒。他非常高兴，非 
常兴奋！他看到了 “双法”在传统产 
业上得到推广后发挥的巨大作用！华 
先生兴致很浓，马上通知四川省推广 
“双法”会战指挥部给五粮液酒厂发电 
文祝贺。电 文称： “宜宾地科委转推广 
双法会战指挥部并五粮液酒厂《欣闻 
五粮液酒厂在酿造工艺上成功地应用 
优选法使五粮液名酒出口量增加百分 
之五十，全年节约粮食五万余斤，全 
年增产价值五万余元，酒的浓度由原 
来的52度降至38度至35度，超过出 
口质量指标要求，为中外驰名的五粮 
液增添新的光彩，谨致热烈祝贺，并 
望再接再厉，争取更大胜利。赠诗一 
首：“ 名酒五粮液，优选味更醇。省粮 
五百担，产量增五成。华罗庚1978年 
11月8日晚”。他还把酒转给了时任四 
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